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Примечание  
Для  приготовления  блюд  используются ' 
- соль  йодированмая  
- рекицен  "РД" 
При  составлении  меню  использована  нормативная  документация : сборники  рецептур  1996 г, 1997г , 2004 г , ТТК . 
В  примерном  меню  допускается  замена  продуктов  блюд  и  кулинарных  изделий  на  другие  при  условии  их  соответствия  по  
пищевой  ценности  и  в  соответствии  с  таблицей  замены  пищевых  продуктов . 

главный  технолог  
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